Menw Repas de Fin dfjnnée : 40€ toul compnis

Apéntif:
Cocktail Mimosa (vin pétillant, orange & coinfreau |

Vins:
1 btlle de Viognier /6 pers ou 1 btlle de Cotes du Rhéne BIO & Rouge Carmin = /6 pers

Entrée:
Marbré de foie gras de canard aux pormmes caramélisées & toasts
Ou
Salade de noix St-Jacques , gambas |, avocat & grenade

Plat -
Filet de perdreau réti |, jus corse & la truffe noire, mamons & légumes andens
Ou
Filet de bar au safran , minestrone de légumes

Dessert :
Biiche chocolat Gianduja praline
Ou
Galet café intense
(biscwit sablé croustillont, mousse gu café intense, genoise cacaa )
Ou
Tuile de fruits rouges , creme légére

Cafe
Tou= nos plats & desserts sont foit maison & realises uriquernent over des produits fras

CONDITIONS DE RESERVATION :
1. Farmeture de fetobiissernent o 16h
2 Lo volidation du devis serg prise en coMmpte UNiqUernENt suT OrCEptotion ou presant devis,
aver mention « bon pour oocord =, date, signd & versement d ocompte de 30% oy solde previsionnel.
3. Le solde de o focture serg étobii sur e romibre de covives congfirmmé 72k a Favance
4 Lesoide de lo focture devra éfre ocquitts le jour méme, par chéque ou carte boncoire ou espéce, sans escompte,
o fordre de Sar Des Nations




